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Características: 
- Desinfetante hortifrutícola e desinfetante para indústria 
alimentícia e afins a base de ácido dicloroisocianúrico, 
conhecido como cloro orgânico. 
- Libera o cloro ativo na solução constante e lentamente. 
- Mantem o teor de cloro ativo na solução desinfetante  estável e 
por longo período, até seis horas sem reposição. 
- Especialmente desenvolvido para desinfetar frutas e verduras e 
na desinfecção  de ovos. 
- Eficiente em todas as áreas de contato com alimentos. 
- Totalmente solúvel em água 
- Não é espumógeno, pode  ser utilizado para desinfecção em 
sistema CIP. 
 
Eficácia de Ação Antimicrobiana: 
Escherichia coli,  Enterococcus   faecium, Staphylococcus 
aureus e Salmonella choleraesuis.  
 
Utilização: 
Desinfetante  hortifrutícolas para verduras, frutas e legumes; e da 
indústria alimentícia em superfícies, equipamentos e  utensílios. 
 
Características Físico-Químicas: 
Aspecto Físico: ................................................................. Pó solto 
Cor: .............................................................................…... Branca 
pH (Sol a 1%): ........................................................……...5,5 a 6,5 
Classe de Risco: .............................................…........ Oxidante 
 
Componentes: 
Agente oxidante e alcalinizante . 
 
Princípio Ativo: 
Ácido dicloroisocianúrico  
Solução a 0,03% = 174 ppm  de Cloro Ativo 
 
Validade do Produto: 
24 meses após a data de fabricação. 
 
 
 
 
 

Modo de Usar: 
Como desinfetante hortifrutícola, lavar as verduras previamente 
desfolhadas, os legumes e as frutas em água corrente e imergi-
las em solução de DetyChlor Plus a 0,03% conforme tabela 
abaixo, deixar por 15 minutos, após enxaguar com água potável. 
Como desinfetante da indústria alimentícia usado em  superfícies 
e equipamentos previamente limpos, dosar DetyChlor Plus a 
0,03% conforme tabela abaixo, e deixar em contato por 15 
minutos antes do enxágue. 
 

DetyChlor Plus 3,0g 6,0g 15,0g 

Água em litros 10,0 20,0 50,0 
 
Precauções de uso: 
CONSERVAR FORA DO ALCANCE DE CRIANÇAS E 
ANIMAIS DOMÉSTICOS.  
CUIDADO: Não ingerir. Produto irritante para os olhos, pele e 
e mucosas. Não misturar com outros produtos. Usar luvas para 
sua aplicação. Manter o produto em sua embalagem original. 
Não reutilizar as embalagens. Em caso de contato com os 
olhos e pele, lavar com água em abundância durante 15 
minutos. Se a irritação persistir consulte um médico, levando a 
embalagem ou o rótulo do produto. Em caso de ingestão 
acidental, não induzir o vômito. Consulte um médico 
imediatamente, levando a embalagem ou o rótulo do produto. 
Telefone de emergência (CEATOX): 0800-722-6001. 
 
Conservação: 
Este produto deve ser mantido em sua embalagem original 
fechada, em ambiente coberto e seco. Evitar temperaturas 
extremas. Nunca misture produtos químicos, a menos que tal 
procedimento seja indicado pelo fabricante por escrito. 
 
Embalagens: 
Envelope com 3 gramas em caixas 50 envelopes. 
Balde de Polietileno de 17 kg 
 
Registros Oficiais: 
Produto Registrado na ANVISA Nº 319660064 
 
Utilize nossos serviços técnicos para levantamento das suas 
necessidades específicas de limpeza e desinfecção. 


